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GEPPETIO-EIS

GEPPETTO EISPRESSE Modell 180P

1 Vorwort
1.1 Einleitung

Wir bedanken uns fur lhr Vertrauen und gratulieren Ihnen zum Kauf lhrer neuen
Eispresse 180P.

Um im Betrieb maximale Hygiene erreichen zu kénnen haben wir besonderen Wert
darauf gelegt, dass alle Teile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen leicht
demontierbar und einfach zu reinigen sind.

Aus diesem Grund ist unsere 180P eines der wenigen Gerate auf dem Markt, welches
mit Leichtigkeit die maximale Hygiene erreicht und zu 100% den HACCP-Regeln fir
Hygiene entspricht.

Lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung mit all ihren Informationen und Hinweisen
aufmerksam durch und bewahren Sie sie flr ein spateres Nachschlagen sorgsam auf.
Wir sind sicher, wenn Sie alle Anweisungen dieser Bedienungsanleitung beachten,
werden Sie viel Freude und Erfolg mit Ihrer neuen Eispresse 180P haben.
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GEPPENIO-ES

2 Sicherheitshinweise

2.1 Symbole und Hinweise
Bitte beachten Sie die Bedeutung folgender Symbol- und Hinweiserklarungen. Diese

sind klassifiziert nach 1ISO 3864-2.

/\VORSICHT

Bezeichnet eine modglicherweise gefahrliche Situation.
Wenn die Information nicht befolgt wird, sind Sach-
schaden sowie leichte oder mittlere Koérperverletzungen

die Folge.

Ml

it

WARNUNG

it!

!

Bezeichnet eine mogliche gefahrliche Situation. Wenn die

A Information nicht befolgt wird, sind Tod oder schwerste

Korperverletzungen (Invaliditat) die Folge.

Bezeichnet allgemeine Hinweise, niitzliche Anwender-

Tipps und Arbeitsempfehlungen, welche aber keinen
Einfluss auf die Sicherheit und Gesundheit des Personals

haben.
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2.2

2.3

Grundlegende Sicherheitshinweise

Diese Betriebsanleitung dient als Grundlage, um die Eispresse sicherheitsgerecht
einzusetzen und zu betreiben. Diese Betriebsanleitung, insbesondere die
Sicherheitshinweise, sind von allen Personen zu beachten, die an bzw. mit der
Eispresse arbeiten. Darliber hinaus sind die flr den Einsatzort jeweils geltenden
Regeln und Vorschriften zur Unfallverhitung zu beachten. Die Betriebsanleitung ist
standig am Einsatzort der Eispresse aufzubewahren.

Die Firma GEPPETTO-EIS haftet nicht fiir Unfalle, die wahrend des Betriebes, der
Reinigung und der Wartung der Maschine geschehen, wenn die in dieser
Bedienungsanleitung genannten Sicherheitshinweise nicht bericksichtigt
werden!

BestimmungsgemaRe Verwendung
Die Eispresse ist zum Pressen von Speiseeis bestimmt. Das Eis darf keine grof3en

Frucht-, Nuss-, Schokoladen- oder andere Stlicke beinhalten. Zum optimalen Betrieb
sollte das Speiseeis eine Temperatur von -14 bis -17 °C haben.

/N\VORSICHT

L W,
o

I

Missbrauchen Sie die Eispresse nicht fiir andere Zwecke!
Jeder Missbrauch kann zum Gerateschaden fiuhren!
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GEPPETIO-EIS

Beschreibung des Gerates

Allgemein

Die Eispresse ist ein Gerat, welches gefrorenes Speiseeis durch einen Formgeber
drickt. Durch verschiedene Formgeber kann das Eis zu Spaghetti-Eis, Lasagne-Eis
sowie weiteren Formen verarbeitet werden.

Die Eispresse besteht aus folgenden Elementen:

FuBplatte mit Saugnapfen

Gehause mit pneumatischer Druckeinheit

Tropfschale (Ober- und Unterteil)

Flhrungsrohr

Formgeber (verschiedene Ausfuhrungen moglich, siehe 7.1 Zubehar)

Technische Daten*

Abmessung (L x B x H): 255 x 150 x 590 mm

Material: Hochwertiger Edelstahl
Funktionsweise: pneumatisch

Druckleistung: bis zu 280 kg/cm? bei 10 bar Druck
Gewicht: 11 kg

*Anderungen vorbehalten
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4.2

4.3

Montageanleitung

Aufbau Eispresse

Nehmen Sie die Eispresse vorsichtig aus der Verpackung.

Verwenden Sie keine Cuttermesser zum Offnen der Verpackung um eine eventuelle
Beschadigung der Maschine auszuschlief3en!

Platzieren Sie die Maschine am vorgesehenen Einsatzort. Sie kann frei aufgestellt oder
fest mit dem Unterbau verschraubt werden. Dazu ist in der Bodenplatte eine 8 mm
Gewindebohrung eingebracht.

Druckluftanschluss

Zum Anschluss der Eispresse an einen vorhandenen Kompressor wird eine
Schlauchleitung mit Durchmesser 6 mm benétigt.

Die Schlauchleitung am Steckverbinder mit der Anschlussleitung der Spaghetti-
Eispresse einstecken. Schlauch bis zum Anschlag einschieben. Durch kurzes
Zurlckziehen des Schlauchs wird dieser arretiert.

Bitte achten Sie bei der Installation der Leitung darauf, dass diese ohne Knicke
verlegt wird.

Kompressor einschalten.

Den Arbeitsdruck am Druckminderer auf 4 - 6 bar einstellen. Bitte beachten Sie hierzu
auch die Betriebsanleitung des Herstellers.

Stromversorgung
Die Eispresse selbst bendtigt keinen Strom. Sie wird ausschlief3lich mit Druckluft
betrieben.
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5 Bedienungsanleitung

Die Eispresse darf nur von in die Handhabung
eingewiesenen Personen bedient werden.

Vor Inbetriebnahme lhrer neuen Eispresse miissen alle
Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
grindlich gereinigt werden, um eventuelle
Fertigungsriickstinde zu beseitigen!

Normalbetrieb

Gekuhlten Formgeber mit der entsprechenden Menge Speiseeis fillen.

Formgeber von unten in das Flhrungsrohr einfihren.

Formgeber durch drehen gegen den Uhrzeigersinn verriegeln.

Weiter drehen bis zum Anschlag. Dabei wird das Rollenventil betatigt wodurch der
Druckstempel in den Formgeber fahrt und drickt das darin befindliche Eis durch die
Form.

Warten bis der Druckstempel den Boden des Formgebers erreicht hat und das
komplette Eis herausgepresst wurde.

Durch drehen des Formgebers im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag fahrt der Druck-
stempel automatisch wieder in die Ausgangsstellung zuriick und der Formgeber wird
entriegelt.

Formgeber nach unten entnehmen.

Es wird empfohlen den Formgeber bei Nichtverwendung gekuhlt zu verwahren.
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5.2

Einstellung der Geschwindigkeit

Unter dem oberen Deckel der Eispresse ist ein Drosselventil eingebaut, welches dazu
dient, die Geschwindigkeit des Druckkolbens zu regulieren. Die Kraft der Eispresse
bleibt dabei immer gleich!

Durch Reindrehen der Stellschraube am Drosselventil wird die Arbeitsgeschwindigkeit
verringert, durch Herausdrehen der Stellschraube die Geschwindigkeit erhoht.

6 Wartungsanleitung

6.1

6.2

Reinigung

",

/N\VORSICHT

LT

[

Vor samtlichen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten ist die Maschine
drucklos zu setzen um Verletzungen
zu vermeiden!

Kompressor aulder Betrieb nehmen.

Eispresse drucklos setzen um Verletzungen zu vermeiden. Dazu den Kugelhahn in der
Druckluft-Anschlussleitung der Eiispresse umlegen oder alternativ die Druckluft-
Anschlussleitung am Steckverbinder von der Druckluftversorgung trennen.
Uberpriifen ob Eispresse drucklos ist.

Entriegelungsschraube an der Vorderseite I6sen und ca. 5 mm herausdrehen.

Das Fuhrungsrohr im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen und anschlie3end nach
unten abziehen.

Polyamid-Druckstempel von der Kolbenstange abschrauben.

ACHTUNG: der Druckstempel ist mit Linksgewinde verschraubt!

Der Formgeber kann bei wechselnden Eissorten zwischendurch gereinigt werden.
Entnommene Teile reinigen (alle Teile sind spulmaschinengeeignet).

In umgekehrter Reihenfolge wieder montieren.

Wartung

Der Dichtring des Druckstempels ist fur einen geschmeidigen Lauf und eine lange
Lebensdauer nach der Reinigung leicht einzufetten.

Kontrollieren Sie regelmaRig den Olstand des Kompressors am Schauglas.

Am Kompressor ist mindestens monatlich das Kondenswasser abzulassen, um
Korrosion im Kompressor vorzubeugen und Verunreinigung der Druckluftleitungen
sowie des Druckzylinders zu verhindern (siehe auch Betriebsanleitung des
Kompressor-Herstellers)!

Das Kondenswasser ist fachgerecht zu entsorgen.
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6.3 Fehlersuche und -behebung

Fehler Mogliche Ursache Losung

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft, Kompressor | Kompressor
aus einschalten

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft, Kompressor | Kompressor
nicht angeschlossen anschlief3en,

Leitungen auf evtl.
Undichtigkeit prifen

Eispresse presst kein Eis

Keine Druckluft obwohl
Kompressor angeschlossen

Leitungen auf evtl.
Undichtigkeit prufen

Eispresse druckt zu langsam

Druckluft stréomt zu langsam

Geschwindigkeit am
Drosselventil erhohen

Eispresse druckt zu schnell

Druckluft stromt zu schnell

Geschwindigkeit am
Drosselventil
reduzieren

Eispresse drickt zu schwach

Luftdruck zu gering

Arbeitsdruck am
Kompressor erhéhen

Seite 11



GEPPETIO-£IS

6.4 Verschlei- und Ersatzteile
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7 Zubehor

7.1 Zubehorteile (optional)
o Formgeber Spaghetti Art. 91101
e Formgeber Lasagne Art. 91103
e Formgeber Spargel Art. 91104
o Formgeber Bandnudeln Art. 91105
e Formgeber Softeis Art. 91106
e Formgeber Pommes Art. 91107

o Formgeber mit individuellem Muster auf Anfrage

Viel Spald mit Ihrer neuen Spaghetti-Eispresse winscht lhnen
Ihr GEPPETTO-Eis-Team!

GEPPETIO-IS

GEPPETTO EIS GmbH
Visbeker Str.51

27793 Wildeshausen
EG-Identnr.: DE336115041
Tel.: +49 (0) 4431 - 94 55 606
Fax: +49 (0) 4431 - 73 83 98
info@geppetto-eis.de
www.geppetto-eis.de
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8 CE-Konformitatserklarung
gemaR Maschinenrichtlinie 2006/42/EG Anhang Il 1A c €
Der Hersteller Geppetto-Eis GmbH, Visbeker Stralle 51, 27793 Wildeshausen

Tel. +49 (0) 4431/9455606, info@geppetto-eis.de

erklart hiermit, dass das Produkt

Spaghetti-Eispresse, Modell 180P F+K

Serien-Nr. ...,

incl. Kompressor, Hersteller Werther International S.p.A.

Modell S.A. 15/D / S.A. 30/D / S.A. 30/6 / S.A. 50/D / S.A. 50/6 /

S.A. C90/D / S.A. CW90/D / S.A. CW90 2/24 / Baby Mamba

allen einschlagigen Bestimmungen der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG entspricht.

Die Maschine entspricht weiter

- den angewandten harmonisierten Normen:

o DIN EN ISO 12100 - Sicherheit von Maschinen

o DIN EN ISO 14159 - Hygieneanforderungen an die Gestaltung von Maschinen

Die Eispresse ist ein Gerat, welches gefrorenes Speiseeis durch einen Formgeber druckt. Durch verschiedene
Formgeber kann das Eis zu Spaghetti-Eis, Lasagne-Eis sowie weiteren Formen verarbeitet werden.
Der Antrieb erfolgt pneumatisch.

Der Bevollmachtigte fiir das Zusammenstellen der technischen Unterlagen verpflichtet sich, die Unterlagen auf
begriindetes Verlangen an die einzelstaatlichen Stellen zu tibermitteln. Die Ubermittiung erfolgt postalisch in
Papierform oder auf elektronischem Datentrager.

Bevollmachtigter fir die Zusammenstellung der relevanten technischen Unterlagen ist:
Jorn Johannsen, Techn. Angestellter, Geppetto-Eis GmbH

Visbeker Str. 51

27793 Wildeshausen

Deutschland

T ? —::&T‘_El
. GEPETIO-TS

Visbekor Sh. 51 - 27793 Wildeshausen
@ el 04431-945560-6 - Fax 04431-738398

e-Muoil: inddoSgeppelio-eis.de
Ottaviano lerico
Geschaftsfihr

Geppetto-Eis GmbH

Wildeshausen, 01.01.202
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Weitere Produkte aus dem Hause Geppetto-Eis:

Turbomixer Piccolo

Der Turbomixer Piccolo ist der ideale Helfer fiir jedes
Eislabor oder jede Kiche. Er begeistert durch seine
kompakte Bauweise, einfachste Bedienung und die
Zuverlassigkeit im normalen Arbeitsbetrieb.
Regulierbare Drehzahl, starke Motorleistung sowie
verschiedene Stdabe bringen Ihnen das gewiinschte
Ergebnis. Das Gerat ist auch mit digitaler Steuerung
fir Zeit und Drehzahl erhaltlich — die ideale Lésung fiir
beste Homogenitat der Eismasse.

Wir beraten Sie gern um das richtige Gerat fir Ihre
Bedlirfnisse zu finden. Zudem bieten wir Ihnen zu den
Geraten den vollen Ersatzteil- und Reparatur-Service.

Portioniererspuler & Trockner

Die preisgekronten Eigenentwicklungen Portionierer-
spuler und -trockner bieten Ihnen ein Maximum an
Hygiene und Schutz vor Bakterien und das bei
kinderleichter Bedienung!

Zudem haben Sie durch den Portionierertrockner den
Vorteil, dass keine Wassertropfen mehr ins Speiseeis
gelangen! Verschiedene Ausfiihrungen und GréBen sind
erhaltlich.

Eisschalen

Fir die richtige Aufbewahrung empfehlen wir
unsere Eisschalen aus Edelstahl!

Ob klein, mittel oder groB; Edelstahl-
Eisschalen in den gangigen MaBen und
Formen sind immer vorrdtig. Falls Sie
Sonderformate bendtigen, sprechen Sie uns
gerne an!
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Geppetto Eis GmbH
Visbeker Str. 51
27793 Wildeshausen

Tel.: +49 (0) 4431 -94 55 606
Fax: +49 (0)4431-738398

E-Mail:  info@geppetto-eis.de
Website: www.geppetto-eis.de



