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GEPPETTO EISPRESSE Modell Futura 

1 Vorwort 

1.1 Einleitung 

Wir bedanken uns für Ihr Vertrauen und gratulieren Ihnen zum Kauf Ihrer neuen 
Eispresse Futura.  

Um im Betrieb maximale Hygiene erreichen zu können haben wir besonderen Wert 
darauf gelegt, dass alle Teile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen leicht 
demontierbar und einfach zu reinigen sind. 

Durch die Gestaltung der Eispresse Futura wird mit Leichtigkeit die maximale Hygiene 
erreicht. Sie entspricht dadurch zu 100% den HACCP-Regeln für Hygiene. 

Lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung mit all ihren Informationen und Hinweisen 
aufmerksam durch und bewahren Sie sie für ein späteres Nachschlagen sorgsam auf. 
Wir sind sicher, wenn Sie alle Anweisungen dieser Bedienungsanleitung beachten, 
werden Sie viel Freude und Erfolg mit Ihrer neuen Eispresse Futura haben. 
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3 Beschreibung des Gerätes 

3.1 Allgemein 
Die Eispresse ist ein Gerät, welches gefrorenes Speiseeis durch einen Formgeber 
drückt. Durch verschiedene Formgeber kann das Eis z. B. zu Spaghetti-Eis, Lasagne-
Eis sowie weiteren Formen verarbeitet werden. 

 Die Eispresse besteht aus folgenden Elementen:  

 Fußplatte mit Saugnäpfen 
 Standrohr 
 Kopfteil mit pneumatischer Druckeinheit 
 Führungsrohr 

 Formgeber (verschiedene Ausführungen möglich, siehe 7.1 Zubehör) 
 

3.2 Technische Daten* 
 Abmessung (L x B x H): 275 x 120 x 518 mm 
 Material:   Hochwertiger Edelstahl 
 Funktionsweise:   pneumatisch 
 Druckleistung:   bis zu 240 kg/cm² 
 Gewicht:   14 kg 
 

*Änderungen vorbehalten 

 

4 Montageanleitung 

4.1 Aufbau Eispresse 
 Die Eispresse vorsichtig aus der Verpackung entnehmen. 
 Verwenden Sie keine Cuttermesser zum Öffnen der Verpackung um eine eventuelle 

Beschädigung der Maschine auszuschließen! 
 Platzieren Sie die Maschine am vorgesehenen Einsatzort. Achten Sie darauf, dass die 

Maschine auf einem waagerechten, festen und tragfähigen Untergrund aufgestellt wird. 
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6.2 Wartung 
 Der Dichtring des Druckstempels ist nach der Reinigung leicht zu fetten. 

Dazu können Sie bei uns ein geeignetes Spezialfett bestellen, welches für den Einsatz 
mit Lebensmitteln zugelassen ist  (siehe 6.4 Verschleiß- und Ersatzteile). 
Verwenden Sie auf keinen Fall Vaseline! 

 Am Kompressor ist mindestens monatlich das Kondenswasser abzulassen, um eine 
Verunreinigung der Druckluftleitungen sowie des Druckzylinders und der Ventile zu 
verhindern (siehe auch Betriebsanleitung des Kompressor-Herstellers)! 
Das Kondenswasser ist fachgerecht zu entsorgen. 

 Sofern Sie einen ölgeschmierten Kompressor verwenden kontrollieren Sie regelmäßig 
den Ölstand am Schauglas. 
 

6.3 Fehlersuche und -behebung 

Fehler Mögliche 
Ursache 

Lösung 

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft, 
Kompressor aus 

Kompressor 
einschalten 

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft, 
Kompressor nicht 
angeschlossen 

Kompressor 
anschließen 

Eispresse presst kein Eis Undichte oder 
geknickte 
Druckluftleitung 

Leitungen auf evtl. 
Undichtigkeit / 
Knickstellen prüfen 

Eispresse presst kein Eis 5/2-Wege-Ventil 
defekt 

5/2-Wege-Ventil 
ersetzen 

Eispresse drückt zu langsam Druckluft strömt zu 
langsam 

Geschwindigkeit 
am Drosselventil 
erhöhen, Leitungen 
auf evtl. 
Undichtigkeit / 
Knickstellen prüfen 

Eispresse drückt zu schnell Druckluft strömt zu 
schnell 

Geschwindigkeit 
am Drosselventil 
reduzieren 

Eispresse drückt zu schwach Luftdruck zu gering Arbeitsdruck am 
Kompressor 
erhöhen 

Druckstange fährt nicht wieder hoch Keine Druckluft / 
5/2-Wege-Ventil 
defekt 

Leitungen auf evtl. 
Undichtigkeit 
prüfen / 
5/2-Wege-Ventil 
ersetzen 
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6.4 Verschleiß- und Ersatzteile 
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7 Zubehör 

7.1 Zubehörteile (optional) 
 Formgeber Spaghetti            Art. 91124 
 Formgeber Lasagne            Art. 91125 
 Formgeber Spargel            Art. 91126 
 Formgeber Bandnudeln        Art. 91127 
 Formgeber Softeis          Art. 91128 
 Formgeber Pommes            Art. 91129 
 Formgeber mit individuellem Muster auf Anfrage 

 

Viel Spaß mit Ihrer neuen Spaghetti-Eispresse wünscht  
Ihr GEPPETTO-Eis-Team! 

 
 
 
GEPPETTO EIS GmbH 
Visbeker Str.51 
27793 Wildeshausen 
EG-Identnr.: DE336115041 
Tel.: +49 (0) 4431 - 94 55 606 
Fax: +49 (0) 4431 - 73 83 98 
info@geppetto-eis.de 
www.geppetto-eis.de 
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8 CE-Konformitätserklärung 
gemäß Maschinenrichtlinie 2006/42/EG Anhang II 1A 
 
 
Der Hersteller   Geppetto-Eis GmbH, Visbeker Straße 51, 27793 Wildeshausen 

   Tel. +49 (0) 4431/9455606, info@geppetto-eis.de 

erklärt hiermit, dass das Produkt 

Spaghetti-Eispresse, Modell FUTURA F+K 

Serien-Nr. …………………………........ 

incl. Kompressor, Hersteller Werther International S.p.A. 

Modell S.A. 15/D / S.A. 30/D / S.A. 30/6 / S.A. 50/D / S.A. 50/6 /  

S.A. C90/D / S.A. CW90/D / S.A. CW90 2/24 / Baby Mamba 

allen einschlägigen Bestimmungen der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG entspricht. 

Die Maschine entspricht weiter 

  

 - den angewandten harmonisierten Normen:  

o DIN EN ISO 12100 - Sicherheit von Maschinen 

o DIN EN ISO 14159 - Hygieneanforderungen an die Gestaltung von Maschinen 

 

 
Die Eispresse ist ein Gerät, welches gefrorenes Speiseeis durch einen Formgeber drückt. Durch verschiedene 
Formgeber kann das Eis zu Spaghetti-Eis, Lasagne-Eis sowie weiteren Formen verarbeitet werden.  
Der Antrieb erfolgt pneumatisch. 
 
Der Bevollmächtigte für das Zusammenstellen der technischen Unterlagen verpflichtet sich, die Unterlagen auf 
begründetes Verlangen an die einzelstaatlichen Stellen zu übermitteln. Die Übermittlung erfolgt postalisch in 
Papierform oder auf elektronischem Datenträger. 
 
Bevollmächtigter für die Zusammenstellung der relevanten technischen Unterlagen ist: 
Jörn Johannsen, Techn. Angestellter, Geppetto-Eis GmbH 
Visbeker Str. 51 
27793 Wildeshausen 
Deutschland 
 



 
 
 

 

 

Weit

 
Porti
Die 
spüle
Hygie
kinde
Zude
Vorte
gelan
erhäl

tere Prod

ionierersp
preisgekr

er und -t
ene und 
erleichter B
em haben 
eil, dass 
ngen! Vers
tlich.  

dukte aus

püler & T
rönten Ei
trockner b

Schutz 
Bedienung

Sie durc
keine Wa
schiedene 

s dem Ha
 
Tur
Der 
Eisla
kom
Zuve
Regu
vers
Erge
für Z
best
Wir 
Bedü
Gerä
 
 
 

Trockner 
igenentwic
bieten Ihn

vor Bak
!  

ch den Po
ssertropfe
Ausführun

Seite 1

ause Gepp

rbomixer 
Turbomix

abor oder 
mpakte Bau
erlässigkei
ulierbare 

schiedene 
ebnis. Das
Zeit und D
te Homoge
beraten S
ürfnisse zu
äten den v

cklungen 
nen ein M
kterien un

ortionierer
en mehr 
ngen und 

 
Eissch
Für di
unsere
Ob k
Eissch
Forme
Sonde
gerne 

15 

petto-Eis

Piccolo 
er Piccolo 
jede Küc

uweise, e
t im 
Drehzahl,
Stäbe bri

s Gerät ist
Drehzahl er
enität der E
Sie gern u
u finden. Z
vollen Ersa

Portionie
Maximum 
nd das 

trockner d
ins Speise
Größen s

halen 
ie richtige 
e Eisschale
klein, mi
halen in 
en sind 
erformate 
an!  

: 

ist der id
he. Er be

einfachste 
normale

 starke 
ingen Ihn
t auch mit
rhältlich – 
Eismasse. 
um das ric
Zudem biet
tzteil- und

rer-
an 
bei 

den 
eeis 
sind 

Aufbewah
en aus Ede
ttel oder
den gän
immer v
benötigen

eale Helfe
egeistert d

Bedienun
en Arbe
Motorleistu

nen das g
t digitaler 
die ideale 

chtige Ger
ten wir Ihn
 Reparatu

hrung emp
elstahl! 
r groß; 
ngigen M
vorrätig. 

n, spreche

er für jede
durch seine
g und die
eitsbetrieb
ung sowie
gewünschte

Steuerung
Lösung fü

ät für Ihre
nen zu den
r-Service. 

pfehlen wi

Edelstahl
aßen und
Falls Sie

en Sie un

s 
e 
e 

b. 
e 
e 
g 

ür 

e 
n 

ir 

l-
d 
e 
s 



 

 

 

 

 

 

 

Gep
Visbe
2779
 
Tel.:
Fax: 
E-Ma
Web

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ppetto E
eker Str. 
93 Wildes

 +49 (0) 
+49 (0)

ail:     info
bsite:  ww

is GmbH
51 
shausen 

4431 - 9
) 4431 - 7
o@geppe
ww.geppe

H 

94 55 606
73 83 98
etto-eis.d
etto-eis.d

 

6 
8 
de 
de 


