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GEPPETTO EISPRESSE Modell 190P 

1 Vorwort 

1.1 Einleitung 

Wir bedanken uns für Ihr Vertrauen und gratulieren Ihnen zum Kauf Ihrer neuen 
Eispresse 190P.  

Um im Betrieb maximale Hygiene erreichen zu können haben wir besonderen Wert 
darauf gelegt, dass alle Teile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen leicht 
demontierbar und einfach zu reinigen sind. 

Aus diesem Grund ist unsere 190P eines der wenigen Geräte auf dem Markt, welches 
mit Leichtigkeit die maximale Hygiene erreicht und zu 100% den HACCP-Regeln für 
Hygiene entspricht. 

Lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung mit all ihren Informationen und Hinweisen 
aufmerksam durch und bewahren Sie sie für ein späteres Nachschlagen sorgsam auf. 
Wir sind sicher, wenn Sie alle Anweisungen dieser Bedienungsanleitung beachten, 
werden Sie viel Freude und Erfolg mit Ihrer neuen Eispresse 190P haben. 
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3 Beschreibung des Gerätes 

3.1 Allgemein 
Die Eispresse ist ein Gerät, welches gefrorenes Speiseeis durch einen Formgeber 
drückt. Durch verschiedene Formgeber kann das Eis zu Spaghetti-Eis, Lasagne-Eis 
sowie weiteren Formen verarbeitet werden. 

 Die Eispresse besteht aus folgenden Elementen:  

 Fußplatte mit Saugnäpfen 
 Gehäuse mit pneumatischer Druckeinheit 
 Tropfschale (Ober- und Unterteil) 
 Führungsrohr 
 Formgeber (verschiedene Ausführungen möglich, siehe 7.1 Zubehör) 

 

3.2 Technische Daten* 
 Abmessung (L x B x H): 270 x 185 x 620 mm 
 Material:   Hochwertiger Edelstahl 
 Funktionsweise:   pneumatisch 
 Druckleistung:   bis zu 280 kg/cm² bei 10 bar Druck 
 Gewicht:   28 kg 

 

*Änderungen vorbehalten 
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4 Montageanleitung 

4.1 Aufbau Eispresse 
 Nehmen Sie die Eispresse vorsichtig aus der Verpackung. 
 Verwenden Sie keine Cuttermesser zum Öffnen der Verpackung um eine eventuelle 

Beschädigung der Maschine auszuschließen! 
 Platzieren Sie die Maschine am vorgesehenen Einsatzort. Sie kann frei aufgestellt oder 

fest mit dem Unterbau verschraubt werden. Dazu ist in der Bodenplatte eine 8 mm 
Gewindebohrung eingebracht. Achten Sie darauf, dass die Maschine auf einem 
waagerechten, festen und tragfähigen Untergrund aufgestellt wird. 

 

4.2 Druckluftanschluss 
 Deckel und Rückwand der Eispresse abnehmen. 
 Mitgelieferte Schlauchleitung (5 m) aus der Maschine herausnehmen und abrollen. 

 Maschine wieder verschließen und dabei die Schlauchleitung durch die 
Torbogenöffnung in der Rückwand der Spaghetti-Eispresse zum Kompressor führen.  

 Schlauchende in Steckanschluss an einem Kompressor bis zum Anschlag 
einschieben. Durch kurzes Zurückziehen des Schlauchs wird dieser arretiert. 

 Das andere Ende der Schlauchleitung am Steckverbinder mit der Anschlussleitung der 
Spaghetti-Eispresse verbinden. Schlauch bis zum Anschlag einschieben. Durch kurzes 
Zurückziehen des Schlauchs wird dieser arretiert. 

 Bitte achten Sie bei der Installation der Leitung darauf, dass diese ohne Knicke 
verlegt wird. 

 Kompressor einschalten 
 Den Arbeitsdruck am Druckminderer auf 4 - 6 bar einstellen. Bitte beachten Sie hierzu 

auch die Betriebsanleitung des Herstellers. 

4.3 Stromversorgung 
Die Eispresse selbst benötigt keinen Strom. Sie wird ausschließlich mit Druckluft 
betrieben. 
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6.3 Fehlersuche und -behebung 

Fehler Mögliche Ursache Lösung 

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft, Kompressor 
aus 

Kompressor 
einschalten 

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft, Kompressor 
nicht angeschlossen 

Kompressor 
anschließen, 
Leitungen auf evtl. 
Undichtigkeit prüfen 

Eispresse presst kein Eis Keine Druckluft obwohl 
Kompressor angeschlossen 

Leitungen auf evtl. 
Undichtigkeit prüfen 

Eispresse drückt zu langsam Druckluft strömt zu langsam Geschwindigkeit am 
Drosselventil erhöhen 

Eispresse drückt zu schnell Druckluft strömt zu schnell Geschwindigkeit am 
Drosselventil 
reduzieren 

Eispresse drückt zu schwach Luftdruck zu gering Arbeitsdruck am 
Kompressor erhöhen 
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7 Zubehör 

7.1 Zubehörteile (optional) 
 Formgeber Spaghetti  Art. 91101 
 Formgeber Lasagne  Art. 91103 
 Formgeber Spargel  Art. 91104 
 Formgeber Bandnudeln Art. 91105 
 Formgeber Softeis  Art. 91106 
 Formgeber Pommes  Art. 91107 
 Formgeber mit individuellem Muster auf Anfrage 

 

Viel Spaß mit Ihrer neuen Spaghetti-Eispresse wünscht Ihnen 
Ihr GEPPETTO-Eis-Team! 

 
 
 
 
 

GEPPETTO EIS GmbH 
Visbeker Str.51 
27793 Wildeshausen 
EG-Identnr.: DE336115041 
Tel.: +49 (0) 4431 - 94 55 606 
Fax: +49 (0) 4431 - 73 83 98 
info@geppetto-eis.de 
www.geppetto-eis.de 
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8 CE-Konformitätserklärung 
gemäß Maschinenrichtlinie 2006/42/EG Anhang II 1A 
 
 
Der Hersteller   Geppetto-Eis GmbH, Visbeker Straße 51, 27793 Wildeshausen 

   Tel. +49 (0) 4431/9455606, info@geppetto-eis.de 

erklärt hiermit, dass das Produkt 

Spaghetti-Eispresse, Modell 190P F+K 

Serien-Nr. …………………………........ 

incl. Kompressor, Hersteller Werther International S.p.A. 

Modell S.A. 15/D / S.A. 30/D / S.A. 30/6 / S.A. 50/D / S.A. 50/6 /  

S.A. C90/D / S.A. CW90/D / S.A. CW90 2/24 / Baby Mamba 

allen einschlägigen Bestimmungen der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG entspricht. 

Die Maschine entspricht weiter 

  

 - den angewandten harmonisierten Normen:  

o DIN EN ISO 12100 - Sicherheit von Maschinen 

o DIN EN ISO 14159 - Hygieneanforderungen an die Gestaltung von Maschinen 

 

 
Die Eispresse ist ein Gerät, welches gefrorenes Speiseeis durch einen Formgeber drückt. Durch verschiedene 
Formgeber kann das Eis zu Spaghetti-Eis, Lasagne-Eis sowie weiteren Formen verarbeitet werden.  
Der Antrieb erfolgt pneumatisch. 
 
Der Bevollmächtigte für das Zusammenstellen der technischen Unterlagen verpflichtet sich, die Unterlagen auf 
begründetes Verlangen an die einzelstaatlichen Stellen zu übermitteln. Die Übermittlung erfolgt postalisch in 
Papierform oder auf elektronischem Datenträger. 
 
Bevollmächtigter für die Zusammenstellung der relevanten technischen Unterlagen ist: 
Jörn Johannsen, Techn. Angestellter, Geppetto-Eis GmbH 
Visbeker Str. 51 
27793 Wildeshausen 
Deutschland 
 
 
 
Wildeshausen, 01.01.2021 
 
 
_____________________________________________ 
Ottaviano Ienco 
Geschäftsführung 
Geppetto-Eis GmbH 
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