DIE KOMPLETTE STATION

mit PortioniererspUler und Portionierertrockner in Nirosta-
Qualitat ist regelbar, genormt und leicht an jede
Speiseeisvitrine anzubringen.

Abmessungen: 270 x 110 x 340 mm*

THE FULL STATION

Featuring a scoop washer and a scoop dryer. Adjustable,
fabricated in Nirosta quality stainless steel, standardised.
Can be easily fitted to all ice cream display cabinets.
Dimensions: 270 x 110 x 340 mm*

DIE PORTIONIERERTROCKNER-STATION

mit Portionierertrockner in Nirosta-Qualitat ist platzsparend
und leicht an jede Speiseeisvitrine anzubringen.
Abmessungen: 115 x 115 x 340 mm*

SCOOP DRYING STATION

Featuring a scoop dryer, fabricated in Nirosta quality stainless steel,
in a space-saving design. Can be easily fitted to all ice cream
display cabinets.

Dimensions: 115 x 115 x 340 mm*

DIE PORTIONIERERSPULER-STATION

mit Portioniererdusche in Nirosta-Qualitat ist genormt
und leicht an jede Speiseeisvitrine anzubringen.
Abmessungen: 270 x 110 x 340 mm*

SCOOP WASHING STATION

Featuring a scoop pressure washer, fabricated in Nirosta
quality stainless steel, standardised. Can be easily fitted to
all ice cream display cabinefs.

Dimensions: 270 x 110 x 340 mm*

Technische Daten:
- hochwertiger Edelstahl :
- bendtigter Wasserdruck 1-4 bar

- Wasseranschluss aufschraubbar, 3/8 Zoll

- bendtigter Luftdruck 4-6 bar, max. 15 bar

- gerader Aufschraubsteckverbinder, 3/8 Zoll

** Technische Anderungen vorbehalten.
* Auch in 610 mm L&nge erhdiltlich. DD

Specifications

- fabricated in high quality stainless steel g
- required water pressure is betweenland 4 bar -
- water supply is via a 3/8 inch screw connector
- compressed air supply of between 4 and 6 bar,15 bar max.
- straight 3/8 inch connector

** Specifications subject to change without notice.
* Also available in lengths of 610 mm.
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DER SPULER UND TROCKNER
FUR EISPORTIONIERER

WASHER AND DRYER
FOR ICE-CREAM SCOOPS

Hygiene und Schutz vor Bakterien
Hygenic, protects against bacteria

Keine Eistropfen mehr im Eis!
No more ice crystals in the ice cream!



IM NU SAUBER UND TROCKEN!

Die Funktion

Der SpuUler und Trockner fUr Eisportionierer

ist kinderleicht zu bedienen!

Durch das Betdatigen bzw. Herunterdricken
des weiBen POM-Stiftes wird der Portionierer
von innen und auBen sorgfdltig gereinigt.

AnschlieBend wird der Eisportionierer nach
dem gleichen Prinzip durch Druckluft innen
und auBen getrocknet.

Ein Maximum an Hygiene und Sauberkeit!

How it works

The ice cream scoop washer and dryer could
not be easier to use!

The scoop is used to depress the withe POM
trigger post and is thoroughly cleaned both
internally and externally.

The inside and the outside of the scoop is
then dried with compressed air on the same
principle.

A maximum level of hygiene and cleanliness!

WASHED AND DRIED IN NO TIME AT ALL !

Der SpuUler und Trockner fUr Eisportionierer

THEMWASHER AND DRYER FOR ICE CREAM SCOOPS

Die Vergangenheit ....
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Mangelnde Hygiene durch Aufbewahrung
des Eisportionierers in einem bakteriell
verunreinigten SpUlbecken

Hoher und kostenintensiver Trinkwasserverbrauch
beim Reinigungsprozess

Abtupfen an unhygienischen Schwdmmen
und Lappen

Wassertropfen, Eiskristalle und Bakterien
im Speiseeis

Das ist die Zukunft!

Ein Prbduk’r, das von der Praxiserfahrung
seiner Entwickler profitiert!

Maximale Hygiene durch gezielten Reinigungs-
und Trocknungsprozess!

Minimaler Wasserverbrauch bei der Reinigung!

Keine Eistropfen mehr im Speiseeis -
die hohe Qualitat des Speiseeises wird bewahrt!

Keine Notwendigkeit von Abtropflappen

In the past...
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Lack of hygiene by keeping the ice cream Nelele]e}
in a wash basin contaminated with bacteria.

High drinking water consumption, cost intensive,
necessary for the cleaning process.
Dried using unhygienic sponges or cloths.

Drops of water, ice crystals and bacteria were
in the ice cream.

s is tThe future!
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This is a system that has benefited from the
experience of its developers.

Maximum level of hygiene due to targeted
cleaning and drying processes.

The cleaning process consumes a minimum
amount of water.

No more ice crystals in the ice cream - the high
quality of the ice cream is assured.

No need for drying cloths.
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